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CALYPSO

MESNI MENI

Pozdrav iz kuhinje

Zafranovi njoki z li¢nicami divjega prasica,
peno jamarja in drobnjakovim oljem

Ocvrt goveji rep s polento, kremo pecenega

korenja, vlozeno rdeco cebulo, korenjem in
govejo redukcijo

Mousse bele cokolade s karamelom, hrusko,
drobljenimi orescki in sorbetom viljamovke

(ena: 18 €
Doplacilo:

Grahova kremna juha z limeto, 4,00 €
grahom in creme fraiche

Priporocena vinska spremljava

Zlata radgonska penina 4,00 €
brut, b. 1., v. 0. Stajerska Slovenija

Modra frankinja 400€
Sturm, suho, 2003, v. 0. Bizeljsko-Sremi¢

Merlot 320€
Bizjak, suho, 2013, v. 0. Vipavska dolina

Vinska klet Goriska Brda, sladko, 2014,
v. 0. Goriska brda




RIBJI MENI

Tortelin z dimljenim rombom,
topinamburjem, redkvico in
petersiljevim oljem

Pecen file postrvi s sladkim krompirjem,
koromacem, koromacevo peno,
postrvjim kaviarjem in maslenimi drobtinami

Cheescake s pomarancnim gelom,
kandiranim kumkvatom in grskim jogurtom

Cena: 18 €

Doplacilo:
Jastogova juha z jeSprenjem in 5,00€
kozicami

Priporocena vinska spremljava

Zlata radgonska penina 4,00 €
brut, b. |, v. 0. Stajerska Slovenija

Pinela 3,80€
Stokelj, suho, 2017, v. 0. Vipavska dolina

Chardonnay 3,20€
Muzic, suho, 2016, v. 0. Goriska brda

Pikolit 7,00 €

Vinska klet GoriSka Brda, sladko, 2014,
v. 0. Goriska brda

Informacije in rezervacije:
05 336 3149 (Cez dan), 05 336 3135 (zvecer)
gostinstvo.perla@hit.si cerla

RESORT & ENTERTAINMENT

Nova Gorica, Slovenija
hit universe of fun

www.perla-novagorica.com



